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産地が複数ある場合は、加工工場の所在を記載しております。

予  定  献  立  表  (使用量)

夕
総使用量 産地

2人

総使用量

515人

産地可食量(g)
朝 0人

可食量(g)総使用量 産地
昼

可食量(g)

主食なし 主食なし白飯110g
ｋｇ 北海道ℓ     50       2.575水       0水      0 ℓ      0       0こめ　水稲穀粒精白米

◎豚ジンギスカン◎豚ジンギスカン
Ｋｇ 北海道    30     15.45 北海道    30豚ジンギスカン Ｋｇ      0.06豚ジンギスカン
Ｋｇ 日本      9       5.15 日本      9もやし Ｋｇ      0.02もやし
本 北海道      4     14.714 北海道      4なると(140g) 本      0.057なると(140g)
缶 日本      4       0.125 日本      4サフラワー油 缶      0サフラワー油

◎うどん付合わせ　2倍◎うどん付合わせ　2倍
ｐｃ 日本    38     15.656 日本    38冷凍うどん ｐｃ      0.061冷凍うどん
ｋｇ 日本      4       2.06 日本      4丼のたれ（幼） ｋｇ      0.008丼のたれ（幼）

◎ｼﾞｬｰﾏﾝポテト・揚げ◎ｼﾞｬｰﾏﾝポテト・揚げ
Ｋｇ 北海道    29     17.167 北海道    29乱切りじゃが芋（小） Ｋｇ      0.067乱切りじゃが芋（小）
缶 日本      3       0.094 日本      3揚げ油 缶      0揚げ油
本 日本      5     85.833 日本      5荒挽きｳｲﾝﾅｰ 30ｇ(ｶｯﾄ) 本      0.333荒挽きｳｲﾝﾅｰ 30ｇ(ｶｯﾄ)
Ｋｇ 日本    15       9.196 日本    15むき玉葱 Ｋｇ      0.036むき玉葱
本 日本      0.01       0.064 日本      0.01パセリ　乾 本      0パセリ　乾
缶 日本      2.5       0.078 日本      2.5サフラワー油 缶      0サフラワー油
PC 日本      0.5       0.515 日本      0.5コンソメ（顆粒） PC      0.002コンソメ（顆粒）
袋 日本      0.1       0.002 日本      0.1食塩 袋      0食塩
PC 日本      0.01       0.015 日本      0.01こしょう PC      0こしょう

◎パイン缶◎パイン缶
缶 タイ    20       5.754 タイ    20チビットパイン　一号缶 缶      0.022チビットパイン　一号缶
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*  一  日  計  *
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