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産地が複数ある場合は、加工工場の所在を記載しております。

予  定  献  立  表  (使用量)

夕
総使用量 産地

2人

総使用量

229人

産地可食量(g)
朝 0人

可食量(g)総使用量 産地
昼

可食量(g)

主食なし 主食なし白飯110g
ｋｇ 北海道ℓ     50       1.145水       0水      0 ℓ      0       0こめ　水稲穀粒精白米

◎ごましおご飯◎ごましおご飯
Ｋｇ 日本      1       0.458 日本      1S＆B黒ごま塩 Ｋｇ      0.004S＆B黒ごま塩

◎豚肉のケチャップ焼き◎豚肉のケチャップ焼き
Ｋｇ 北海道    19.7       4.511 北海道    19.7豚ｳﾃﾞｶｯﾄ５㎝幅2ﾐﾘ Ｋｇ      0.039豚ｳﾃﾞｶｯﾄ５㎝幅2ﾐﾘ
本 日本      0.03       0.027 日本      0.03塩・こしょう 本      0塩・こしょう
Ｋｇ 日本      0.6       0.137 日本      0.6米粉 Ｋｇ      0.001米粉
Ｐ 日本      3       0.229 日本      3トマトケチャップ Ｐ      0.002トマトケチャップ
kg 日本      0.6       0.076 日本      0.6JFSAとんかつソース kg      0.001JFSAとんかつソース
ｋｇ イタリア      3       0.687 イタリア      3ホールダイスカットトマト ｋｇ      0.006ホールダイスカットトマト
缶 日本      1.2       0.017 日本      1.2サフラワー油 缶      0サフラワー油

◎揚げ肉しゅうまい◎揚げ肉しゅうまい
ヶ 日本    16   229 日本    16肉しゅうまい ヶ      2肉しゅうまい
缶 日本      2       0.028 日本      2揚げ油 缶      0揚げ油

◎手作りポテトサラダ・枝◎手作りポテトサラダ・枝
Ｋｇ 北海道      8       1.832 北海道      8ダイスポテト Ｋｇ      0.016ダイスポテト
ｋｇ 中国      4       0.916 中国      4ムキ枝豆 ｋｇ      0.008ムキ枝豆
Ｋｇ 日本      0.5       0.115 日本      0.5上白糖 Ｋｇ      0.001上白糖
本 日本      1       0.229 日本      1普通牛乳 本      0.002普通牛乳
本 日本      4       0.916 日本      4エッグフリーマヨ 本      0.008エッグフリーマヨ
本 日本      0.1       0.092 日本      0.1塩・こしょう 本      0.001塩・こしょう

◎ウインナーのソテー(赤◎ウインナーのソテー(赤
本 日本      7     53.433 日本      7荒挽きｳｲﾝﾅｰ 30ｇ(ｶｯﾄ) 本      0.467荒挽きｳｲﾝﾅｰ 30ｇ(ｶｯﾄ)
Ｋｇ 中国      3       0.916 中国      3赤ピーマンスライスカッ Ｋｇ      0.008赤ピーマンスライスカッ
Ｋｇ 日本    24       6.466 日本    24キャベツ Ｋｇ      0.056キャベツ
ｋｇ 中国      3       1.145 中国      3小松菜カット ｋｇ      0.01小松菜カット
缶 日本      2       0.028 日本      2サフラワー油 缶      0サフラワー油
PC 日本      0.3       0.137 日本      0.3コンソメ（顆粒） PC      0.001コンソメ（顆粒）
袋 日本      0.2       0.002 日本      0.2食塩 袋      0食塩
PC 日本      0.05       0.033 日本      0.05こしょう PC      0こしょう

◎杏仁豆腐とみかん◎杏仁豆腐とみかん
ｋｇ 日本    12       2.748 日本    12あわせる杏仁豆腐 ｋｇ      0.024あわせる杏仁豆腐
缶 中国    10       1.347 中国    10みかん缶１号缶 缶      0.012みかん缶１号缶
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