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産地が複数ある場合は、加工工場の所在を記載しております。

予  定  献  立  表  (使用量)

夕
総使用量 産地

2人

総使用量

338人

産地可食量(g)
朝 0人

可食量(g)総使用量 産地
昼

可食量(g)

主食なし 主食なし白飯110g
ｋｇ 北海道ℓ     50       1.69水       0水      0 ℓ      0       0こめ　水稲穀粒精白米

◎ウインナー玉子焼◎ウインナー玉子焼
ｋｇ 北海道    25       8.535 北海道    25玉子（液卵） ｋｇ      0.051玉子（液卵）
本 日本      5     48.286 日本      5ｿｰｾｰｼﾞﾊｰﾌ（ｶｯﾄ） 本      0.286ｿｰｾｰｼﾞﾊｰﾌ（ｶｯﾄ）
Ｋｇ アメリカ      3       1.014 アメリカ      3コーン Ｋｇ      0.006コーン
Ｋｇ 日本      0.5       0.169 日本      0.5上白糖 Ｋｇ      0.001上白糖
袋 日本      0.1       0.001 日本      0.1食塩 袋      0食塩
本 日本      3       1.014 日本      3エッグフリーマヨ 本      0.006エッグフリーマヨ
箱 日本      0.5       0.008 日本      0.5みりん 箱      0みりん

◎鶏肉の焼きとり風◎鶏肉の焼きとり風
個 ブラジル    25   338 ブラジル    25鶏モモ肉カット25ｇ 個      2鶏モモ肉カット25ｇ
本 日本      0.2       0.27 日本      0.2塩・こしょう 本      0.002塩・こしょう
ｋｇ 日本      4       1.352 日本      4やきとりだれ ｋｇ      0.008やきとりだれ
箱 日本      1       0.017 日本      1みりん 箱      0みりん
缶 日本      2       0.041 日本      2サフラワー油 缶      0サフラワー油

◎ボイルキャベツ◎ボイルキャベツ
Ｋｇ 日本    11       4.374 日本    11キャベツ　結球葉、ゆで Ｋｇ      0.026キャベツ　結球葉、ゆで
Ｋｇ 中国      2       0.901 中国      2赤ピーマンスライスカッ Ｋｇ      0.005赤ピーマンスライスカッ
個 日本      0.2     13.52 日本      0.2コンソメ（固形） 個      0.08コンソメ（固形）

◎塩焼きそば(ハム)◎塩焼きそば(ハム)
Ｋｇ 日本    20       6.76 日本    20業務用焼きそば Ｋｇ      0.04業務用焼きそば
Ｋｇ 北海道      4       1.352 北海道      4赤角ハム千切り1/2 Ｋｇ      0.008赤角ハム千切り1/2
Ｋｇ 日本      9       3.38 日本      9もやし Ｋｇ      0.02もやし
Ｋｇ 日本    15       6.036 日本    15むき玉葱 Ｋｇ      0.036むき玉葱
缶 日本      1       0.02 日本      1サフラワー油 缶      0サフラワー油
ｋｇ 日本      0.7       0.237 日本      0.7鶏がらスープ粉末 ｋｇ      0.001鶏がらスープ粉末
袋 日本      0.1       0.001 日本      0.1食塩 袋      0食塩
ｐｃ 日本      0.05       0.169 日本      0.05刻み海苔 ｐｃ      0.001刻み海苔

◎リンゴ缶◎リンゴ缶
缶 中国    20       3.863 中国    20ダイスりんご１号缶 缶      0.023ダイスりんご１号缶
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