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産地が複数ある場合は、加工工場の所在を記載しております。

予  定  献  立  表  (使用量)

総使用量 産地 総使用量

7人

産地可食量(g) 可食量(g)総使用量 産地
昼

可食量(g)

白飯110g
ｋｇ 北海道    50       0.035こめ　水稲穀粒精白米

◎かれいの磯部揚げ
尾 アラスカ    30       7白身カレイ切身　皮付骨取
袋 日本      0.2       0食塩
ｐｃ アメリカ      0.1       0.004あおのり
Ｋｇ 日本      4       0.028天ぷら粉
缶 日本      4       0.002揚げ油

◎カニカマ海苔天
ケ タイ      5       1.75ｶﾆ蒲鉾海苔巻20gⅠ
ケ タイ      5       1.75ｶﾆ蒲鉾海苔巻20gⅡ
缶 日本      1       0揚げ油

◎さつま芋マッシュ・さつ
Ｋｇ 日本    13       0.091ダイス薩摩芋
Ｋｇ 日本      0.5       0.004上白糖
本 日本      1       0.007普通牛乳
個 日本      1.5       0.023有塩バター

◎焼きそば（副・むき玉）
Ｋｇ 日本    10       0.07業務用焼きそば
Ｋｇ デンマーク      4       0.028豚バラ肉スライスカット１
Ｋｇ 日本      5       0.039人参
Ｋｇ 日本    10       0.074むき玉葱
Ｋｇ 日本      8       0.066キャベツ
缶 日本      2       0.001サフラワー油
ｋｇ 日本      1.5       0.011焼きそばソース粉末

◎マンゴー缶
缶 タイ    20       0.078ﾏﾝｺﾞｰﾀﾞｲｽｶｯﾄ

        0.9

*  一  日  計  *
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いくら オレンジ ナッツ キウイ 牛

くるみ ごま さけ さば 大豆

×
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鶏 バナナ

もも やまいも豚 まつたけ りんご ゼラチン

表示を推奨する特定原材料20品目
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いか

法令で規定する特定原材料7品目
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