
1頁

C
2019年 8月 24日

園児食(缶詰・生）

2019年 8月 26日

産地が複数ある場合は、加工工場の所在を記載しております。

予  定  献  立  表  (使用量)

総使用量 産地 総使用量

142人

産地可食量(g) 可食量(g)総使用量 産地
昼

可食量(g)

白飯110g
ｋｇ 北海道    50       0.71こめ　水稲穀粒精白米

菜飯素
ｐｃ 日本      1       0.568菜飯の素
Ｐ      0       0変わり飯×

◎ハムカツ
個 日本    20     71ハムカツ(ジェフダ)
缶 日本      2       0.017揚げ油

◎ｿｰｾｰｼﾞのﾊﾟﾝ粉焼き
本 日本      8.75     35.5ｿｰｾｰｼﾞﾊｰﾌ（魚肉）
Ｋｇ 日本      2       0.284天ぷら粉
ℓ      1.5       0.213水
Ｋｇ 日本      0.5       0.071天ぷら粉
Ｋｇ 日本      3       0.426パン粉
Ｋｇ 日本      0.6       0.085粉チーズ
缶 日本      1       0.009サフラワー油

◎タルタルソース　5g
ｋｇ 日本      5       0.71タルタルｿｰｽ

◎コーンソテー
Ｋｇ アメリカ    11       1.562コーン
缶 日本      1       0.009サフラワー油
本 日本      0.2       0.114塩・こしょう

◎チリコンカン
Ｋｇ 北海道      5       0.71ぶた　ひき肉
ｋｇ 日本    10       1.42国産水煮大豆
Ｋｇ 日本    14       2.115むき玉葱
Ｋｇ 北海道      4       0.568ダイスキャロット
缶 アメリカ      2.5       0.78マッシュルーム
Ｋｇ 中国      1       0.142オニオンソテーダイス５０
ℓ    18       2.556水
Ｋｇ 日本      3       0.426ビーフシチュー　ルウ
Ｋｇ 日本      4       0.568トマト　ピューレー
本 日本      0.5       0.039中濃ソース
袋 日本      0.3       0.002食塩

◎グレープフルーツ
個 アメリカ    30     17.75ｸﾞﾚｰﾌﾟﾌﾙｰﾂ(ﾎﾜｲﾄ)
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*  一  日  計  *
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